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TARTARE DI TONNO — 21€
Pomodori secchi, capperi 1, 4

PICCOLO CRUDO 2, 4, 14  — 32€

MEDIO CRUDO 2, 4, 14 — 50€ 

GRAN CRUDO — 70€
Piatto di crudo misto 2,  4, 14

(consigliato per 2 persone)

OSTRICA 14 — 7€

RAPE AL FORNO — 17€
Porro, crescenza, limone candito, 
estratto di melograno V, 7

INSALATA AUTUNNALE— 16€
Zucca, radicchio, rucola, pecorino, rape, 
vinaigrette alla senape V, 7, 8, 10, 12

UOVO CBT— 17€
Broccoli, ricotta di bufala, pinoli, pane 
profumato V, 1,  3,  7,  8

TONNETTO — 25€
Carciofi, mentuccia, mandarino 4

FRITTO MISTO — 25€ GR  14€ PIC

Frittura di gamberi e calamari con 
melanzane, zucchine e maionese al 
limone 1,  2,  3,  4

RICCIOLA IN CEVICHE ALLA BRACE — 26€
Cozze, crema di fagioli del purgatorio, 
aglio nero e lime 4, 12, 14

Impasto per pizza a 48 ore con farina 
macinata a pietra

MARGHERITA — 14€
Basilico, Fior di Latte, salsa di 	
pomodoro V, 1, 7

TERRA — 19€
Carote affumicate, prosciutto di Parma, 
aceto balsamico 12

VIOLETTA — 18€
Broccoli, alici, pecorino 1, 4, 7

FOCACCIA DI RECCO — 19€
Stracchino V, 1, 7

(consigliato per 2 persone)

Coperto, pane e olio 3€ a persona. Facciamo del nostro meglio per servire piatti preparati con ingredienti di stagione e, quando 

possibile, di origine locale. Per qualsiasi informazione aggiuntiva sugli allergeni, non esitate a chiedere al nostro cortese staff. 
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FATTA IN CASA E TRAFILATA AL BRONZO

GNUDI DI RICOTTA — 20€
Spinaci, tartufo nero, burro e salvia 1, 3, 7

MALTAGLIATI DI CASTAGNE — 23€
Ragù di coniglio alla ligure 1, 3, 7, 12

SPAGHETTI ALL'UOVO— 17€
Salsa ai tre pomodori, basilico, 
parmigiano V, 1, 3, 7 

PAPPARDELLE — 20€
Ragù di cinghiale, 
ginepro 1, 3, 7, 12

PASTIFICIO MANCINI / SOMMARIVA
(tempo di cottura 15 minuti)

SPAGHETTI ALLA 
CHITARRA — 28€
Gamberi rossi, crema 
all’aglio 1, 2,  3,  7

LINGUINE ALLA PESCATORA— 22€
Vongole, gamberi rosa, calamari, 	
seppie 1, 2, 3, 4, 7, 8, 12, 14

CALAMARATA — 23€
Cavolfiore, gambero rosso, capperi, 	
lime 1, 2, 7

TROFIE — 18€
Pesto di basilico Ligure V, 1, 3, 7, 8

CONTORNI 

SPINACI SALTATI VG — 6€

PATATINE FRITTE V — 6€

PATATE ARROSTO  
AL ROSMARINO V — 6€

INSALATINA DI RUCOLA — 6€
Pomodorini confit, pinoli VG, 8

PESCE
VENTRESCA DI RICCIOLA  - 29€
Pane brioche alle erbe, stracciata di 
bufala, zucca candita 1,  3,  4,  7,  12

FILETTO DI BRANZINO 4  - 27€

FILETTO DI ORATA 4 - 23€

GRIGLIATA MISTA DI PESCE 4 -  - 32€

CARNE 
QUINTO QUARTO SCOTTATO - 26€
Carote, radicchio, formaggio 		
primo sale 7

FIORENTINA - 8,5€
Per 100g

ENTRECOTE DI MANZO - 31€ 
250g

PAILARD DI POLLO - 21€

VERDURE
FUNGHI CARDONCELLI ALLA BRACE - 19€
Patata affumicata, salsa verde, 	
nocciole VG,  8

ZUCCA ABBRUSTOLITA - 18€
Cime di rapa, fonduta di taleggio V,  6,  7,  8

V=Vegetariano VG=Vegano 1-Glutine, 2-Crostacei, 3-Uova, 4-Pesce, 5-Arachidi, 6-Soia, 7-Latticini, 

8-Frutta a Guscio, 9-Sedano, 10-Senape, 11-Sesamo, 12-Anidride Solforosa, 13-Lupini, 14-Molluschi



Scopri le nostre iniziative ESG: progetti e azioni concrete per la sostenibilità 
ambientale, la responsabilità sociale e una governance trasparente.


